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Landhaus Alte Schmiede in Niemegk-Liihnsdorf

Profil

Herzlich Willkommen im Landhaus Alte Schmiede.

Das Restaurant im Landhaus Alte SchmiedeSaisonale Zutaten aus der Region, modern interpretiert — die
Landhauskiiche setzt auf eine geschickte Mischung aus Bodenstandigkeit und Kreativitat.

Kichenchef Dirk Krause stammt aus Potsdam. Nach Stationen in Berlin, Potsdam und Klein Glien Gbernahm er
2007 die Kiiche im Landhaus Alte Schmiede. Gesund genief3en bedeutet fir ihn unter anderem: Frisches aus
dem Naturreichtum des Flaming, Wild aus den umliegenden Waldern, Fisch aus den heimischen Gewassern
und Kartoffelgerichte aus der Flamingkartoffel. Neben einer abwechslungsreichen Speisekarte ist ihm ein guter
Kontakt zu regionalen Produzenten und Lieferanten besonders wichtig.

Bei Nahrungsmittelunvertraglichkeiten bereiten Ihnen Kiichenchef Dirk Krause, ausgebildeter Diatkoch, und
sein Team gern ein spezielles Gericht oder Men( zu.

Kochen ist eine Kunst aber kein Geheimnis!
Darum bietet Kiichenchef Dirk Krause in seiner KochWerkstatt Kochkurse fiir Gruppen, Familien und
Firmenenvents an.

Unsere Reguliren Offnungszeiten

Restaurant Offnungszeiten

Montag, Mittwoch & Donnerstag:
17.30 bis 22.00 Uhr

Kiche bis 21.00 Uhr gedffnet
Freitag, Samstag & an Feiertagen:
12.00 bis 22.00 Uhr

Kiche bis 21.00 Uhr geéffnet
Sonntag:

11.00 bis 17.00 Uhr

Kiche bis 15.00 Uhr gedffnet
Dienstag Ruhetag


https://www.brandenburger-gastlichkeit.de/
https://www.dehoga-brandenburg.de/

Kontakt

Landhaus Alte Schmiede

Dorfstralle 13

IE
14823 Niemegk-LUhnsdorf T
oJ +49 (33843) 9220
N flaeming@landhausalteschmiede.de B
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